MENU STAGIONALE

ANTIPASTI

Vellutata di barbabietola rossa con cavolfiore croccante

e mascarpone semi di girasole tostati

Randensuppe mit gebackenen Blumenkohl, Mascarpone-Topping
und gerosteten Sonnenblumenkernen

Insalata di finocchi, arance, scarola riccia, parmigiano e mandorle /"
Zweierlei vom Fenchel auf Endiviensalat mit Orangenfilets,
Parmesansplitter und gerdsteten Mandeln an Orangen-Honig-Dressing

PasTE E RisoTTI

Tortelloni fatti in casa ripieni di patate,

cime di rapa e parma con crema di bufala
Hausgemachte Tortelloni gefullt mit Kartoffel,
Stangelkohl, Parmaschinken und Buffelmozzarella

Gnocchetti fatti in casa al ragu di scorfano e bottarga '
Hausgemachte Gnocchi mit gedampftem Drachenkopf und geriebenem Bottarga

Risotto con crema di topinambur filetti di mandorle tostate e salsa vino rosso v
Risotto mit Topinambur-Créme, gerésteten Mandeln und Rotweinsauce

CARNE

Filetto di manzo alla griglia su purea di sedano rapa
demi-glace alla menta e chips de patate ¢
Rosa gebratenes Rinderfilet auf Sellerieptree an Minz-Demi-Glace und Kartoffelchips

Filetto di scorfano alla griglia, salsa all’arancia sanguigna
e barba di frate con risotto limone "&
Gegrilltes Rotbarschfilet, Blutorangensauce und Ménchsbart mit Zitronenrisotto

DoLcE

Sbhriciolata di mele scomposta con salsa alla vaniglia v
Apfelstreusel mit Vanillesauce
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glutenfrei Preise in CHF inkl. MwSt./872/02.24



