
Buona Pasqua!
Ostern wie in bella Italia – genussvoll und gemeinsam.



Menù di pasqua 
Antipasto

Insalata primaverile con asparagi  fragole e involtini di bresaola  
Frühlingssalat mit Spargel, Erdbeeren und Bresaola 

18
oder

Insalata primaverile con asparagi, fragole e formaggio fresco di capra V 
Frühlingssalat mit Spargel, Erdbeeren und frischem Ziegenkäse 

15
•••

Primo
Risotto all’ortica con tartare di melanzane e asparagi, 

scaglie di parmigiano V 
Brennnesselrisotto mit Auberginen-Spargel-Tatar und Parmesansplitter 

29
•••

Secondi
Agnello al forno in doppia cottura, servito con patate contadine  

e puntarelle ripassate con aglio, olio e peperoncino  
Im Ofen gegartes Lamm, mit Bauernkartoffeln und Puntarelle,  

sautiert mit Knoblauch, Öl und Chili 
42

oder
Carciofo alla giudia su salsa cacio e pepe, servito con patate contadine  

e puntarelle ripassate con aglio, olio e peperoncino V 
Artischocke alla Giudia auf Cacio-e-Pepe-Sauce,  

serviert mit Bauernkartoffeln und Puntarelle,  
sautiert mit Knoblauch, Öl und Chili 

32
•••

Dolci
Pastiera napoletana   

Neapolitanische Vanille-Orangen-Tarte an Cointreau-Sauce 
10

Preis in CHF inkl. MwSt. 
v: vegetarisch


