Con Rabarbaro goes Aperol
Rabarbaro Gin, Aperol, Grapefruitsaft

Senza Virgin pink paloma
Grapefruitsaft, Tonic, Zucker, Limette

Minestra

Crema di porri con chips di mela ¥*
Lauchcremesuppe mit Apfelchips

Antipasti

Insalata di spinaci con funghi spugnole, pere e ravanelli **
Spinatsalat mit Morcheln, Birnen und Radieschen

Rosa di asparagi con cialda croccante di parmigiano e uovo in camicia ¥
Spargelrose mit knusprigem Parmesan und pochiertem Ei

Pasta fresca

Linguine alla crema di piselli e burrata affumicata ¥
Linguine an Erbsencréme mit gerauchertem Burrata

Spaghetti alla crema di asparagi e pancetta croccante
Spaghetti an Spargel-Parmesancréme mit grilliertem Speck

Secondi

Costolette di agnello in crosta di aglio orsino
Lammbkoteletts in Barlauchkruste mit Safranrisotto und Friihlingskarotten

Cosce di coniglio al balsamico
Kaninchenschenkel an Balsamico-Sauce mit Salzkartoffeln und Cime di rapa

Dall’orto

Risotto al pesto di aglio orsino ¥*
Barlauch-Risotto mit glasierten Morcheln

Asparagi gratinati al parmigiano
Gratinierte Spargeln mit Parmesan
mit Rauchlachs oder Parmaschinken

Dolce

Semifreddo al limoncello e menta ¥
Limoncello-Halbgefrorenes mit Minze

Panna cotta alla salsa di rabarbaro ¥
Panna cotta mit Rhabarbersauce
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V vegetarisch V+ vegan Preise in CHF inkl.MwSt./872/04.25



