Lo Chef vi propone:

Tartare di manzo con asparagi verdi escaglie di parmigiano 26 36
Rindstatar mit frischen griinen Spargeln und Parmesansplitter, dazu gerostetes Brot
Beef tartare with fresh green asparagus and Parmesan shavings, served with toasted bread

Unsere Rotweinempfehlung: Ardore 2020 (Merlot, Cabernets) 9 59

Raviolo con ragu di branzino, asparagi verdi e menta 28 34
Offenes Ravioli gefiillt mit Datteltomatensauce, Wolfbarsch-Ragout, griinen Spargeln und Minze
Open ravioli filled with date tomato sauce, sea bass ragout, green asparagus and mint

Unsere Rotweinemfehlung: Fossolupaio 2021 (Sangiovese, Syrah) 8 52

Risotto con carciofi, pomodori secchi e pecorino di pienza¥ 29
Artischockenrisotto mit Pecorino aus Pienza, Toskana
Artichokes risotto with pecorino from Pienza, Tuscany

Unsere Weissweinemfehlug dazu: Gemella Bianco 2022 (Sauvignon blanc) 8.5 54

Tagliata di manzo con carciofi e strangozzi al burro 48
Rinds-Tagliata mit Artischocken dazu toskanische Tagliolini
Beef tagliata with artichokes served with Tuscan tagliolini

Unsere Rotweinempfehlung: | Quadri 2021 (Sangiovese) 12.5 81

Tartufo nero invernale / Schwarzer Wintertriiffel / Black winter truffle

Uova strapazzati con crema di tartufo v 29
Riihrei mit Triiffelcreme und frischem schwarzem Triiffel
Scrambled eggs with truffle cream, and fresh black truffle

Unsere Roséweinempfehlung: Gemella rosato 2022 (Sangiovese, Syrah) 8.5 54

Tagliatelle oppure risotto con tartufo nero v 37 49
Tagliatelle oder Risotto an Triiffelsauce mit frischem schwarzem Triiffel
Pasta Tagliatelle or risotto with truffle sauce and fresh black truffle

Unsere Rotweinempfehlung: Vino Nobile 2021
(Sangiovese, Colorino, Canaiolo, Mammolo) 9.5 62

Scaloppina di vitello con tartufo nero fresco e strangozzi al burro 58
Kalbsschnitzel mit Triiffelsauce und frischem schwarzem Triiffel, toskanische Tagliolini
Veal escalope with truffle sauce and fresh black truffle, served with Tuscan tagliolini

Unsere Rotweinempfehlung: Antenata 2020 (Merlot) 16 104

Extra Tartufo | Gramm 5

Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

Preise in CHF inkl. MwSt. / 03.24 V: vegetarisch



