
V E G E T A R I A N O  &  V E G A N O
Lasagne di lenticchie V+		  15
Linsenlasagne
Lentils lasagne

Melanzane alla parmigiana V		  15
Aubergine, Tomatensauce, Parmesan, Basilikum
Eggplant, tomato sauce, parmesan, basil

Gnudi V		  16
Spinat-Ricotta-Klösschen, Salbeibutter
Spinach-ricotta dumplings, sage-butter

Cavolfiore piccante V+		  13
Gerösteter Blumenkohl, Blumenkohlpüree, Chili
Roasted cauliflower, cauliflower puree, chilli

P A S T A
Gnocchi al tartufo V		  19
Gnocchi, Trüffelsauce, schwarzer Trüffel
Gnocchi, truffle sauce, black truffle

Rigatoni rose e pecorino V		  14
Rigatoni, Tomatensauce, Rahm, Pecorino, Basilikum
Rigatoni, tomato sauce, cream, pecorino, basil

Fusilli pesto rosso V+		  14
Fusilli, rotes Pesto, Tomaten, veganer Ricotta,  
Pinienkerne, Basilikum
Fusilli, red pesto, tomatoes, vegan ricotta,  
pine nuts, basil

P E S C E 
Gamberoni alla busara		  25
Crevetten, Tomaten, Knoblauch
Prawns, tomatoes, garlic

Cozze		  17
Miesmuscheln, Safransauce 
Mussels, saffron sauce

Tonno al livornese		  22
Thunfisch, Tomatensauce, Kapern,  
Oliven, getrocknete Tomaten
Tuna, tomato sauce, capers, olives, dried tomatoes

V I N O  D E L L A  C A S A
		  10 cl	 75 cl
	 Bianco – Masi fresco (Organico)	 7	 49
	 Rosso – Masi fresco (Organico)	 6.5	 49

A P E R I T I V O
Bellini		  14
Prosecco, Pfirsichpüree
Prosecco, peach puree

Select Spritz		  13
Select Aperitivo, Prosecco

Negroni 		  15
Vermouth, Campari, Gin

Vermouth	 15 °	 4 cl	 8
bianco / rosso

Moxxé – Spumante brut 		  8
Birra Moretti	 33 cl	 5.5
Birra Ichnusa	 50 cl	 8.5 
Birra Moretti Zero (alkoholfrei)	 33 cl	 5.5

A C Q U A 
Wasser frizzante / naturale
à discretion 	 	 5 pro Person

I N S A L A T E
Panzanella V		  13
Brot, Tomaten, Gurken, Pecorino
Bread, tomatoes, cucumber, pecorino

Cavolo Rosso V+		  12
Rotkohl, vegane Crème fraîche, Granatapfel
Red cabbage, vegan crème fraîche, pomegranate

Burrata V		  16.5
Frittierter Burrata, konfierte Datteltomaten
Fried burrata, candied date tomatoes

Insalata rucola V		  13.5
Rucola, Feigen, Parmesan, Balsamico
Rocket, figs, parmesan, balsamic

A N T I P A S T I
Fritto misto		  17
Crevetten, Calamari, Kabeljau, Sardinen
Prawns, calamari, codfish, sardines

Polpette		  12
Rindshackbällchen, Tomatensauce
Beef meatballs, tomato sauce

Arancini al tartufo V		  14
Frittierte Risottobällchen, Trüffel
Fried risotto balls, truffle

Verdure fritte V+		  15
Frittierte Zucchini, Auberginen,  
Brokkoli, grüne Minzsauce
Fried zucchini, eggplant, broccoli, green mint sauce

Tartare di manzo		  19
Rindstatar, schwarzer Trüffel, Foccacia
Beef tartar, black truffle, foccacia

T A G L I E R E
Prosciutto di Parma,  

Parmigiano Vacche Rosse, senape di fichi
Parmaschinken, Parmesan, Feigensenf

Parma ham, parmesan, fig mustard
22

C A R N E
Ragu di vitello		  22
Kalbsragout, weisse Polenta
Veal ragout, white polenta

Tagliata di manzo		  24
Rindfleisch, Rucola, Parmesan
Beef, rocket, parmesan

Pancia di maiale		  19
Schweinebauch, Bohnen, Salsa Verde
Pork belly, beans, Salsa Verde

F O R N O
Focaccia V+		  14
Grillierte Zucchini, veganer Ricotta,  
Zitronenzeste, Chili
Grilled zucchini, vegan ricotta, lemon zest, chilli

Pizzetta pistacchio		  15
Pistaziencrème, Mortadella, Fior di Latte
Pistachio cream, mortadella, fior di latte

Pizzetta bianca		  16
Fior di Latte, Bresaola, Parmesan, Rucola
Fior di Latte, bresaola, parmesan, rocket

Pizzetta fritta V		  15
Tomatensauce, Büffelmozzarella, Basilikum 
Tomato sauce, buffalo mozzarella, basil

D O L C I
Tiramisù		  10
Mascarpone, Löffelbisquit, Kaffee
Mascarpone, lady fingers, coffee

Panna cotta con salsa caramello		  9
Panna cotta, Karamellsauce
Panna cotta, caramel sauce

Babà al rum		  10
Baba, Rum, Vanillecrème
Baba, rum, vanilla cream

Cheesecake al pistacchio		  9
Pistazien-Cheesecake, Pistaziensauce
Pistachio cheesecake, pistachio sauce

Torta a scelta		  7
Verschiedene italienische Kuchen aus der Vitrine
Various Italian cakes from the vitrine

Salame al cioccolato V		  8
Schokoladensalami 
Chocolate salami

Gelati V & Sorbetti V+		  4.5

Tavolata con amici 
Unsere Gerichte sind zum Teilen gedacht. 

Pro Person empfehlen wir 3-4 Gerichte. 

V = vegetarisch/vegetarian  ·  V+ = vegan 
Preise in CHF inkl. MwSt.  ·  Prices in CHF incl. VAT  ·  883/12.23

C I C C H E T T I � Venezianische Bruschette

Burrata V		  4.5
Burrata, halbgetrocknete Tomaten, Basilikum
Burrata, semi-dried tomatoes, basil

Salame Sopressa		  4.5
Salami Sopressa, Gorgonzola Cremoso
Salami Sopressa, creamy gorgonzola

Noci V+		  4.5
Rucola-Walnusspesto
Rocket-walnut pesto

Tonno crudo		  5
Thunfischtatar, Peperonisauce
Tuna tartare, bell pepper sauce

D O L C E  S P E C I A L E
Cantucci con Vin Santo V

10

Für Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.   
For information about allergenics please ask our employees.


