AN

SAISONKARTE

Crostino di Brioche al vitello
Kalbstatar, Thunfischsauce, Kaviar
29

Tortelloni al Granchio e Aragosta
Krabben-Hummer-Tortellini, Hummerbisque, Dill
28/ 36

Filet de boeuf «Rossini»
Rindsfilet, Entenleber, Triiffeljus,
frischer schwarzer Triiffel, Weissweinrisotto
(S=]

Seeteufelmedaillons
Champagner-Beurre blanc, Kaviar, Salzkartoffeln, Spinat
52

TARTUFO BIANCO D'ALBA

Kartoffelsuppe v
\\ Onsen-Ei, weisser Triiffel
32
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Nebb“)gg, Onsen-Ei v
Kartoffelmousseline, Jungspinat,

Triiffelrahmsauce, weisser Triiffel
42

Tagliatelle oder Parmesanrisotto v
weisser Triiffel
47 | 67

Zusatzlich weisser Albatraffel V*

pro Gramm
=
v vegetarisch / v+ vegan
Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/11.25 P
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