
SAISONKARTE

v   vegetarisch  /  v+  vegan  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Spargelsalat V+

grüne Spargeln, Datteltomaten,  
rote gepickelte Zwiebeln, Vinaigrette 

19

Spargelsuppe
weisse Spargeln, Tatar vom geräucherten Lachs 

18

Carré di agnello
Lammkarree, Kräuter-Tomatenkruste,

grüner Spargel, Honig–Thymianjus, neue Bratkartoffeln
51

Trancio di Salmone
Lachstranche, grüner Spargel, Beurre Blanc mit Kaviar,  

Weissweinrisotto
48

Spargelrisotto V

weisses Spargelrisotto, Kräuterseitlinge, Bärlauchpesto
32

Weisser Spargel V

hausgemachte Sauce Hollandaise 
oder  

Beurre Noisette, Parmesan
26 / 36

neue Bratkartoffeln
8

schwarzer Trüffel
5

Prosciutto Cavazzuti dop, 24 mesi
12

Rauchlachs
12

WEIN-TIPP

Pouilly fumé ac 2023 

 –  

de Ladoucette 

Domaine de Ladoucette, Loire

    14

WEIN-TIPP

Sancaba  

Pinot Nero 2021  –  

Toscana igt 

Vini Franchetti, Toscana

   17

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/04.25


