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" Tobias Gysi (43), Fotochef der Blick-
Gruppe, ist Schweizer Wein-Sommelier
" und angehender Weinakademiker.

ald ist es wieder so weit. Fiir

Heiligabend versammelt sich die

ganze Familie und zelebriert die

Geburt Christi und die Begriin-
dung der abendlindischen Kultur. Wie jedes
Jahr empfiehlt sich, die Wahl des Festtags-
meniis rechtzeitig zu planen. Der passende
Wein dazu ist schnell gefunden, denkt man.
Dass man sich bei dieser Frage gewaltig tiu-
schen kann, ist fast so sicher wie das Amen
in der Kirche. Deshalb entscheiden wir uns
heuer, das Ganze einfach mal umzudrehen.
Wir passen das Menll dem Wein an und
nicht umgekehrt. Nach der Verkéstigung
Dutzender Weine entscheiden wir uns nicht
nur, welchen Tropfen wir tatsichlich aus-
schenken, sondern auch, was wir zum
Weirzy( servieren. ’
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Zur Feier des Tages wollen wir die Karken knallen lassen. Versuchen wir es
mit einem Franciacorta Rosé aus der Lombardei in Italien? Dann empfeh-

len sich Avocado-Lachs-Brotli mit Frischkdse. Die hefigen Noten lassen
sich wunderbar mit dem fettreichen Fisch kombinieren.

Oder warum nicht mal einen Schweizer Sekt geniessen? Zum Prosecco
ahnlichen Ostschweizer Schaumwein, einer Cuvée aus Miiller-Thurgau
und Pinot Nair, servieren wir leicht wiirziges Apérogebick mit
Blatterteig und Sbrinz. Der fruchtige und saftige Geschmack passt
perfekt zum luftigen Amuse-Bouche.

Sollten wir uns jedoch fiir einen sorten- und jahrgangsreinen
Riesfingsekt aus Kamptal in Osterreich entscheiden, servieren wir
am besten pikante Tartelattae mit Farelle nind Maarrattich-
schaum. Présent
ergénzen sich he

tithdppchen.
auser SEZCO Swiss White Sparkling,

ol iken bei v/ww.rutishauser.com
[",} ;& Brut, Cuido Berlucchi,
.(, ; iken bei v sww.globalwine.ch
é} 19 Sekt « ‘om Heiligenstein» 2013, Weingut
e r, 47 Fran <en bei www.cavetta.ch
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Vorspeise

Weisswein darf an einem Schweizer Weihnachtsschmaus auf keinen Fall fehlen! Hier haben wir
die Qual der Wahl. Zu einem gehaltvollen und vollmundigen Chardonnay aus dem 8sterreichischen
Burgenland lasst sich ohne weiteres eine deftige Geflugelleberterrine mit Endiviensalat auftischen,

Einen spritzigen Sauvignon Blanc aus dem biindnerischen Zizers hingegen kombiniert man besser mit
einer leichteren Vorspeise. Zum Beispiel mit frischem Nusslisalat und paniertem Ziegenkése an
Preiselbeerkonfitire. Die exotische Frucht und die leicht salzigen Noten des Weins integrieren sich
perfekt in das Hors d'oeuvre.

Einem reiffruchtigen, gleichzeitig aber eleganten Verdicchio dei Castelli di Jesi aus der italienischen
Provinz Marken kann man durchaus eine Curry-Huhnersuppe zumuten. Gebackenes Obst und etwas
Banane verleiht der Suppe eine verfiihrerische Stsse. Diese verschmilzt mit der milden Scharfe der
exotischen Gewlirze und erzeugt eine spannende Geschmacksexplosion mit dem lippigen Weisswein.
. SR

X Rutishauser Zizers Sauvigrion bla
2017, 19.90 Franken bei : ‘
www.rutishauser.com = ‘ g ‘ i
Wastell di Jesi Verdicchio i ;
S Riserva dacg,
\:Umani Ronchi,

 Chardonnay «Ried Rielrhg.t
2016, Weingut Som

en be'uﬂww.cavaua.ch
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Hauptgang

Was wére Weihnachten chne einen
festlichen Rotwein, der fir diesen
speziellen Abend auch gerne mal
etwas mehr kosten darf. Zu einem
volumingsen Roten, wie zum Beispie!l
einem Uppigen Spanier aus dem
Priorat oder einem sonnenverwohn- 3
ten Cabernet Sauvignon aus Kalifor- ri?ﬁq_
nien bietet sich Filet im Teig an. Das
kréftige Rindfieisch im Blatterteig |
an Kiirbispiiree und Mangoldgemiise
vertrégt ohne Probleme einen
schwereren Tropfen.

Wer einen klassischen Toskaner
beim Festmahl nicht missen will,
kann durchaus Rollschinkli an siisser
gratin anrichten. Die dominierende Sungivvoon 1auwe uier
streicht durch ihre ausgepragte Saure- und Tanninstruktur
die Saftigkeit und Wiirze des traditionellen Schweizer Weih-
nachtsgerichts. Was fir eine herrliche Kombination!

Einen nicht ganz so ippigen, eleganteren Rotwein hingegen
kann man wunderbar zur gefiiliten Weihnachtsgans servieren.
Dieses traditionelle Gericht erlebt im Moment gerade eine
Renaissance. Die opulente Flllung und die schmackhafte
Knusperhaut vertragen einen griffigen St-Emilion aus
Bordeaux in Frankreich oder aber einen nicht zu lange im Holz
ausgebauten Tempranillo aus Ribera del Duero in Spanien.
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> Ferus 2016, Rosso Toscana IGT,
Nardi, 23 Franken bei

www.martel.ch

> Chéteau Mondarion 2013 grand
cru, St-Emilion AC, 29.50 Franken

bei www.martel.ch

X Freemark Abbey Cabernet
Sauvignon 2015, 69 Franken

bei www.rutishauser.com

X Font de la Figuera 2016,

Clos Figueras, 34.50 Franken

bei www.cavetta.ch

> Brunello di Montalcine 2014 docg,
Castello Banfi, 37 Franken

bei www.bindella.ch .
X Celeste Crianza 2016, Pago 4
del Cielo, 19.90 Franken

bei www.globalwine.ch
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PDessert

Eine stisse Verfiuhrung sollte das Festmahl abschliessen. Auch hier gibt es verschiedene
Méoglichkeiten. Einen zehnjahrigen Tawny Port aus Barossa in Australien geniesst man am
besten zu Mousse au chocolat in einer Variation von dunkler und weisser Schokolade.

X Grant Burge Fortified
10-Year-0ld Tawny, 39 Franken

bei www.rutishauser.com

> Vigna Senza Nome 2018,
Moscato d'Asti docg, Braida,

14.50 Franken bei www.bindelta.ch
X Transylvanian lce Wine 2016,
Liliac & Kracher, 33.50 Franken

bei www.globalwine.ch
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Wird zur Nachspeise ein Stisswein serviert, kann zur Feier des
Tages ein Eiswein aus Transsylvanien in Ruméanien entkorkt
werden. Dazu schafft eine Dattel-Pannacotta mit Mango
Salat ein leckeres Geschmackserlebnis.

Wer sich zum kronenden Abschluss des Festmahls doch lieber
einen Moscato d’Asti aus dem itafienischen Piemont génnen
mdchte, schmilzt mit einem klassischen Panettone dahin.

Ein voller Bauch studiert nicht gern, und auch am Fest der
Liebe kann die Zeit nicht angehalten werden. Deshalb mégen
wir innehalten nach den Gaumenfreuden, in die Stille der
Nacht lauschen und weinselig den Schlaf des Gerechten fin-
den. Denn der néchste Feiertag steht schon sehr bald an. Und
erneut sollte Speis und Trank erfolgreich kombiniert werden.
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