
 
 
 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.  v: vegetarisch        v+: vegan 
 
Für Allergene und Info wenden Sie an unseren Mitarbeitern  
Auf Wunsch servieren wir auch Pasta Glutenfrei  
 

 
SUGGERIMENTI  DEL  MESE E  SELVAGGINA  

Antipasti Klein Normal 
Insalata valeriana con speck e uovo  18 
Nüsslisalat mit Speck und Ei 

Crostini con funghi porcini V  21 
Geröstete Brotscheiben mit Steinpilzen 

Pepata di cozze alla Sorrentina  24 
Miesmuscheln nach italienischer Art mit Pfeffer, Knoblauch, Datteltomaten und Croutons 

Zuppa 
Zuppa di zucca e zenzero  13 
Kürbiscrèmesuppe mit Ingwer 

Primi 
Tagliatelle o risotto con funghi porcini V 25 29 
Hausgemachte Tagliatelle oder Risotto mit Steinpilzen 

Tagliatelle o risotto al salmone  29 
Hausgemachte Tagliatelle oder Risotto mit Lachs und Kräutern 

Risotto con capesante e Franciacorta 28 33 
Risotto mit Jakobsmuscheln und Franciacorta 

Spaghetti alle vongole 28 33 
Spaghetti mit Venusmuscheln, Knoblauch, Petersilie, Datteltomaten 

Secondi 
Ossobuco di vitello alla gremolata  49 
Geschmorte Kalbshaxe mit Gremolata, dazu Safranrisotto 

Scaloppina di vitello con funghi porcini tagliolini  48 
Kalbsschnitzel mit Steinpilzen, dazu hausgemachte Tagliolini 

Il grande misto mare servito con risotto  54 
Wolfsbarsch, Thunfisch, Riesencrevetten und Jakobsmuscheln vom Grill, dazu Zitronenrisotto 

Dolce 
Babà al rum e crema pasticcera  15 
Babà, ein neapolitanisches Dessert, getränkt mit Rum und Vanillecrème 

STE INBUTT IM OFEN  

solange es hat… 

dazu Gemüse und Risotto 
57 pro Person  
ca. 25 Minuten 

WOLFSBARSCH IM SALZMANTEL  
solange es hat… 

dazu Gemüse und Risotto 
59 pro Person 
ca. 25 Minuten 


