


Finger Food & Snacks

Parmesan V 5

Oliven V+ 5

Guacamole mit Maischips V 8

Knoblibrot V 6

Focaccia Crostini mit Gemüse, Oliven, Tomaten V+ 10

Prosciutto di Parma von der Berkel 22 
mit Brötli

Belegte Brötchen

Schinken 5

Grillgemüse V 5

Salami 5

Käse V 6

Lachs 6

Parmaschinken 7

v vegetarisch 
v+  vegan



Sollten Sie Ihren Lieblingsdrink nicht bei uns auf der Karte finden, 
ist dies kein Grund zur Sorge. Gerne beraten wir Sie persönlich. 

Ihr Barkeeper 

Aperitif Cocktails

Negroni 
Gin, Campari, Vermouth Cinzano rosso 15

Americano 
Campari, Vermouth Cinzano rosso, Soda 13

Classic Martini 
Gin, Vermouth Dry, Olive 15

Bicicletta
Weisswein, Campari, Limettensaft 13

Sparkling Cocktails

National Spritz
Prosecco, hausgemachter Eistee, Pfefferminze 13

Ginger Starter 
Prosecco, Limettensaft, Ingwersirup, Ginger Beer 14 

Negroni Spritz 
Campari, Gin, Prosecco, Tonic 14

Campari Milano
Prosecco, Campari, Cranberrysaft, Minze, Limette 15



Alkoholfreie Cocktails

Virgin Hugo 
Citro, Pfefferminze, Holunderblütensirup, Limette 12

Erik’s Virgin Special
Vanillesirup, Pfefferminze, Passionsfrucht, Limettensaft, Ginger Beer 12

Bergamo Nights
San Bitter, frischer Ingwer, Holunderblütensirup, Orangenzeste 12

Gin 

Hendrick’s 
Hendrick’s Gin, Tonic Water, Gurke, schwarzer Pfeffer 17

Botanist 
Botanist Scottish Gin, Tonic Water, Rosmarin 18

Tanqueray Green 
Tanqueray No. 10 Dry Gin, Tonic Water, Pfefferminze 20

Gin Basil Smash
Hendrick’s Gin, frischer Basilikum, Limettensaft 20



Rum

Dark and Stormy 
Havana Club Añejo 7 Años, Ginger Beer, Limettensaft 18 

Classic Daiquiri 
Rum, Zuckersirup, Maraschino, Limettensaft 14

Ernest Hemingway Special 
Rum, Maraschino, Grapefruitsaft, Limettensaft 15

Sours

Ihre Wahl an Spirituose, Zitronensaft, Orangensaft und Soda 13

Vodka

Cosmopolitan
Vodka, Triple Sec, Limettensaft, Cranberrysaft 14

Espresso Martini
Vodka, Kahlúa, Espresso 14

Moscow Mule
Vodka, Ginger Beer, Limette 15



Whisky 

Old Fashioned 
Whisky, Zuckersirup, Angostura, Orangenzeste 14

Longdrinks

Pimm's No. 1 Cup
Pimm's No. 1, Ginger Ale, Orange, Gurke, Pfefferminze 14

Caipirinha
Cachaça, Limette, Rohrzucker 15

Mojito
Rum, Limettensaft, Rohrzucker, Pfefferminze 15



Aperitif Vol.-% 4 cl

Vermouth Cinzano bianco, rosso 16 ° 8

Campari 25 ° 8

Aperol 11 ° 8

Cynar 16.5 ° 8

Lillet blanc 17 ° 8

Kräuter & Bitter Vol.-% 4 cl

Averna 29 ° 8

Ramazzotti 30 ° 8

Appenzeller 29 ° 8

Fernet-Branca 40 ° 8

Anisée Vol.-% 2 cl

Pernod, Pastis 51, Ricard 40 ° 8

Sambuca  4 cl 40 ° 9

Sherry & Port Vol.-% 5 cl

Tio Pepe 15 ° 8.5

Sandeman Port White 19.5 ° 9

Sandeman Port Tawny 20 ° 9



Vodka Vol.-% 4 cl

Ketel One 40 ° 11

Belvedere 40 ° 17

Grey Goose 40 ° 18

Gin Vol.-% 4 cl

Bombay Sapphire London Dry 40 ° 13

Hendrick’s 41.4 ° 17

Tanquera No. 10 Dry Gin 47.3 ° 16

Botanist Scottish 46 ° 18

Rum Vol.-% 4 cl

Pampero Blanco 37.5 ° 11

Havana Club Añejo 7 Años 40 ° 15

Havana Club Añejo Especial 40 ° 16

Ron Diplomatico 12 Años 40 ° 17

Tequila Vol.-% 4 cl

Don Julio Blanco 38 ° 9

Don Julio Reposado 38 ° 9

Zusatzgetränke

Softgetränk oder Schweppes  +3



Cognac Vol.-% 2 cl

Rémy Martin VSOP 40 ° 13

Davidoff Classic 40 ° 12

Hennessy XO 40 ° 19 

Hennessy Paradis 40 ° 27

Brandy Vol.-% 2 cl

Vecchia Romagna 38 ° 9

Jaime I – «Reserva de la Familia» 38 ° 16

Liqueur Vol.-% 4 cl

Amaretto Di Saronno 28 ° 9

Baileys Irish Cream 17 ° 9

Cointreau 40 ° 12

Grand Marnier 40 ° 12

Limoncello 25 ° 9

Eau de Vie Vol.-% 2 cl

Vieille Prune Fassbind 40 ° 11

Vieille Poire Fassbind 40 ° 11

Vieille Pomme Fassbind 40 ° 11



Whisky & Whiskey Vol.-% 4 cl

Highland 
Oban 14 years 43 ° 18
Macallan 12 years 40 ° 15

Speyside 
Cragganmore 12 years 40 ° 15
Glenfiddich 12 years 40 ° 18
Glenlivet 12 years 40 ° 16

Cambeltown 
Springbank 10 years 40 ° 16

Jura 
Isle of Jura 10 years 40 ° 17

Islay 
Ardbeg 10 years 46 ° 18
Bowmore 12 years 40 ° 16
Bruichladdich 10 years 46 ° 18
Caol Ila 12 years 43 ° 18
Lagavulin 16 years 43 ° 18
Laphroaig 10 years 40 ° 15
Talisker 10 years 45.8 ° 16

Scottish
Ballentines 40 ° 12
Johnnie Walker Red Label 40 ° 12
J&B Rare 40 ° 12
Chivas 40 ° 14

Irish 
Jameson 40 ° 13

USA & Canada 
Jack Daniel’s Old Nº7 40 ° 12
Gentleman Jack 40 ° 14
Canadian Club 40 ° 11
4 Roses 40 ° 12



v+   vegan

Grappa Vol.-% 2 cl

Grappa Invecchiata di Bricco dell’Uccellone 2012 V+ 44 ° 12.5 
Braida, Piemonte 

Grappa «Tradizione Nonino 41°» V+ 41 ° 7 
Grappa «Il Merlot» Monovitigno V+ 41 ° 8.5 
Grappa «Il Moscato» Monovitigno V+ 41 ° 9 
Grappa «Antica Cuvée Riserva» Barrique V+ 43 °  13 
ÙE «La Riserva dei Cent’anni Nonino» 14 Jahre Barrique V+ 45 °  18.5 
Nonino, Friuli-Venezia Giulia

Grappa Tignanello 42 ° 11 
Antinori – Tenuta Tignanello, Toscana

Oro Grappa di Vino Nobile di Montepulciano 43 ° 11 
Bindella – Tenuta Vallocaia, Toscana

Grappa di Brunello 45 ° 9 
Castello Banfi, Toscana

Grappa Eligo dell’Ornellaia 42 ° 13.5 
Ornellaia, Toscana



Bier

Haldengut offen 30 cl 5.5 50 cl 8.5
Ittinger offen 30 cl 6 50 cl 9
Appenzeller Sonnwendlig alkoholfrei   33 cl 6.5
Appenzeller Weizenbier   50 cl 9
Chopfab Draft   33 cl 6

Kalte Getränke

Hausgemachter Eistee 30 cl 5 50 cl 8

San Pellegrino / Acqua Panna 50 cl 6 100 cl 11 

Coca-Cola, zero / Schorle / Sprite / Rivella rot, blau   33 cl 5

Ginger Beer   25 cl 5

Chinotto alkoholfrei   25 cl 5

Sanbittèr alkoholfrei   10 cl 6

Schweppes Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale   20 cl 5

Kaffee

Espresso, Kaffee    4.8

Tee 4.8 
Assam, English Breakfast, Earl Grey, Medina,  
Grüntee, Hagenbutte, Verveine Bio, Kamille Bio

Doppelter Espresso    6
Cappuccino    5.5
Latte Macchiato    6

Corretto 9 
Espresso mit Grappa 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. / 879 / 09.23


