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GEGESSEN M RISTORANTE BIANCHI

Hauptgang:

Hausgemachte Tagliolini mit Scam-
pi, Zucchini und Datteltomaten;
gebratene Zanderfilets an Mandel-
butter, Reis und Spinat

Dessert:

Je 1 Kugel Amarena- und Schokola-
denglacé

Getranke:

3 gespritzte Weisse

Rechnung:

116 Franken (fir zwei Personen)
Bewertung:

Als  Frischluftfans sitzen  wir
draussen, wann immer es geht.
Das Restaurant Bianchi verfuigt tiber

eine nette Terrasse, hier sitzt man
mitten auf der Flaniermeile Limmat-
quai. Der Ort ist perfekt fiir Sonnen-
anbeter, die Sonne bescheint die
Terrasse mit voller Kraft, man wahnt
sich sofort im Suden. Im Bianchi
isst man Fisch vom Feinsten; von
der Bouillabaisse liber den Mee-
resfriichtesalat bis hin zur Lach-
stranche und dem ganzen Hummer.
Wir entscheiden uns fiir die haus-
gemachten Tagliolini mit Scampi,
und die sind gbttlich. Die Pasta ist
al dente, und die Sauce ist schon
sdmig und reich an frischen Dat-
teltomaten und knackigen Zucchini.
Obendraufliegen zwei Stiick Scam-
pi, mit den Nudeln vermischt wur-
den ganz viele kleine Stiicke. Auch
die gebratenen Zanderfilets sind
absolut empfehlenswert, schon
angerichtet, mild im Aroma, aber
nicht fad. Die Mandelbufter passt
wunderbar und ist auch nicht zu
schwer. Dazu trinken wir kithlen ge-
spritzten Weissen und gdonnen uns
als kronenden Abschluss ein feines
Glacé. GH

Ristorante Bianchi
Limmatquai 82

8001 Ziirich

044 262 98 44
www.ristorante-bianchi.ch
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