LORENZINITT®T
— { RISTORANTE & BARS ———




Gelati (v)

stracciatella - cioccolato - pistacchio - vaniglia -

moca - yogurt - nocciola - fior di latte - caramello salata (v+)

Sorbetti (v+)

limone - mango - lampone - fragole

I nostri vini dolci

Vigna Senza Nome — Moscato d’Asti docg
Moscato bianco
Braida, Piemonte

Dolce Sinfonia — Vin Santo di Montepulciano doc
Trebbiano, Malvasia bianca lunga
Tenuta Vallocaia — Bindella, Toscana

La nostra grappa

Oro — Grappa di Vino Nobile di Montepulciano

Tentua Vallocaia — Bindella, Toscana

Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden
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Formaggi — al posto di un tramonto... (v)

formaggio fresco di capra 10
taleggio 9
gorgonzola stagionato 9
parmigiano reggiano — stagionatura di almeno 24 mesi 9
piattino di formaggi italiani 18
Dolcezze — «la vita & bella!»
bocconcini «Gioia» (v)
Vier Gelati-Wiirfel, umhiillt von zarter Schokolade. 10
Aus italienischer Manufaktur. pro Stiick 2.5
tortino al cioccolato fondente (v) 10
lauwarmes Schokoladenkiichlein

mit einer Kugel Glace nach Wahl +4
tiramisi della casa (v) 11
panna cotta con frutti di bosco 10
affogato al caffe con panna (v) 9
fichi caramellati con gelato a scelta 13

karamellisierte Feigen mit Glace nach Wahl

v vegetarisch ;{&
v+ vegan A =nzd]

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./723/05.23






