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SILVESTER MENU 
CHF  185.–

Willkommensapéro 
mit Ferrari Perlé Brut Trento doc am Tisch und Apéro-Variationen

•••
Duo von der Ente

Entenbrust und Entenleberterrine, marinierter Wintergemüsesalat und Feigenchutney
•••

SwissShrimps-Bisque
mit Armagnac und Sesamknusper

•••
Bremgartner Bachsaibling

pochiert, serviert auf Safranrisotto und confierten Tomaten
•••

Mandarinensorbet
mit Schweizer Schaumwein Johanneli Fi Gletsch AOC, Wallis

•••
Rosa gebratenes Rinds- und Kalbsfilet

mit Bremgartner Burgunder-Trüffeljus, Gemüsesinfonie und Kartoffel-Pastinaken-Galetten
•••

Süsse Silvester-Variation

VEGETARISCHES SILVESTER MENU 
CHF  185.–

Willkommensapéro 
mit Ferrari Perlé Brut Trento doc am Tisch und Apéro-Variationen

•••
3-farbiges Randencarpaccio

Kräuterseitling, Stunden-Ei und gebackener Rucola
•••

Marronisuppe
mit Trüffelöl und Sesamknusper

•••
Steinpilzravioli

gefüllte mit Steinpilzen und Ricotta, dazu Bärner Wy-Weissweinschaum
•••

Mandarinensorbet
mit Schweizer Schaumwein Johanneli Fi Gletsch AOC, Wallis

•••
planted.steak

mit Bremgartner Burgunder-Trüffeljus, Gemüsesinfonie und Kartoffel-Pastinaken-Galetten
•••

Süsse Silvester-Variation


