GERBERSTUBE

Ganzer Wolfsbarsch fir zwei - solange es hat...
pro Person 54 CHF dazu Gemiise und Risotto

Ganzer Steinbutt fir zwei — solange es hat...
pro Person 56 CHF dazu Gemiise und Risotto

SUGGERIMENTI DELLO CHEF
LUPPA

Zuppa del giorno 13
Tagessuppe mit Kasecrodtons - Soup of the day with cheese crodfons

ANTIPASTI

Insalata valeriana con speck e uovo 18
Nusslisalat mit Speck und Ei - lamb’s lettuce with bacon and egg

Tartara di salmone e avocado con salsa limone 26
Lachs-Avocadotatar mit Zitronensauce - Salmon and avocado tartare with lemon sauce
Insalatina tiepida di carciofi olive taggiasche e pomodorini V* 15

Lauwarmer Arfischockensalat mit Taggiasca Oliven und Kirschtomaten
lukewarm artichoke salad with taggiasca olives and cherry fomatoes

Quenelle di salmone su letto di crema e mozzarella di bufala 25
Lachs-Quenelle auf Biffelcréme und Biiffelmozzarella - Salmon quenelles on buffalo cream and buffalo mozzarella

PRIMI

Tagliolini all’aglio, olio e peperoncino con gamberi 24 29
Hausgemachte Tagliolini mit Knoblauch, Olivendl, Peperoncini und Crevetten
Homemade rtagliolini with garlic, olive oil, chillies and prawns

Ravioli con funghi porcini, parmigiano e burro fuso ¥ 25 29
Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Ricotta und Steinpilzen - Homemade raviol filled with ricotta and porcini
Paccheri con carciofi e gamberi 25 29

Hausgemachte Paccheri mit Artischocken und Crevetten - Homemade paccheri with artichokes and prawns

Tris di pasta 32
Hausgemachtes Pasta-Trio - Homemade pasta trio

Orecchiette al pesto di aglio orsino v 26
Hausgemachte Orecchiette an Bérlauchpesto - Homemade orecchiette on wild garlic pesto

SECONDI

Ossobuco di vitello alla gremolata 49
Geschmorte Kalbshaxe mit Gremolata, dazu Safranrisotto - Braised veal shank with gremolata, served with saffron risoffo

Scottadito di agnello alle erbe con patate e fagiolini verdi 52
Lammkarre mit Kréutern im Ofen gegart mit Kartoffeln und griinen Bohnen
Oven-roasted lamb rack with herbs with potatoes and green beans

Gamberoni al tegamino 49
Riesencrevetten mit Frihlingszwiebeln, Knoblauch und Peperoncini - King prawns with spring onions, garlic and chillies
Bonetto piemontese con caramello 14
Schokoladenflan mit Amaretti und Karamell - Chocolate flan with amaretti and caramel

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. / 03.24 v: vegetarisch v+: vegan



