Silvester wie in bella ltalia — genussvoll
und gemeinsam ins neue Jahr starten.

BIANCHI

Ristorante Bianchi Limmatquai 82 8001 Zurich 044 262 98 44



Amuse—Bouche

Gambero rosso crudo e carciofo rosolato
Rohe rote Krevette, gebratene Artischocke, Mandarinengel, Basilikumal
Raw red shrimp, fried artichoke, mandarin gel, basil oil

Vellutata di Scorzanera

Feine Schwarzwurzel-Crémesuppe mit Lachswiirfel-Confit, Haselniissen und Kaviar

Salsify velouté with confit salmon, hazelnuts and caviar

Risotto alle spugnole con tartufo bianco d'Alba
Risotto mit Morcheln, Endiviencréme, Schnittlauch und weissem Alba-Triffel

Risotto with morels, endive cream, chives and white Alba truffle

Branzino selvatico allo champagne e zafferano
Wilder Wolfsbarschfilets mit Champagner—Safransauce,
gerdstetem Lauch und Auberginencréme mit Vanille
Wild sea bass fillets with champagne-saffron sauce,
roasted leek and eggplant cream with vanilla

Semifreddo di castagne
Marroni-Semifreddo mit Rumschokoladensauce,
Amaretti-Crumble und Himbeerrahm
Chestnut semifreddo, rum chocolate sauce,
amaretti crumble and raspberry cream

195

pro Person

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt. V vegetarisch

V+ vegan



