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| suggerimenti dello Chef

Antipasto
Porzione
Insalata valeriana con salsa all’aglio, uova e speack 19
Nisslisalat an hausgemachtem Knoblauch-Dressing mit Ei und Speack
Carpaccio di vitello marinato alle erbe, salsa alla senape e rucola 28
Mit Krautern mariniertes Kalbscarpaccio an Senfsauce und Rucola
Bruschette con crema al tartufo, guanciale e tartufo nero fresco 28
Gerostete Brotscheiben mit Triiffelcreme, Guanciale und frischem seisonalem-Triiffel
Risotto alla zucca con crema di taleggio e semi di zucca tostati 26
Kiirbisrisotto mit Taleggio-Creme und gerosteten Kiirbiskernen
Rigatoni fatti in casa all’amatriciana piccante 28
Hausgemachte Rigatoni an scharfer Tomatensauce mit Zwiebeln und Speack
Paccheri allo stracotto di cinghiale 30
Paccheri an geschmortem Wildschwein-Ragout
Fegato di vitello alla salvia e cipolla, servito con risotto allo zafferano
Kalbsleber mit Salbei und Zwiebeln, serviert mit Safranrisotto
Filetto di cervo in crosta di midollo, con spinaci e patatine
Hirschfilet in Markkruste, dazu Spinat und Bratkartoffeln
Filetto di rombo con salsa burro di basilikum e verdure al vapore
Steinbuttfilet an Butter-Basilikum-Sauce, gedampftes Saison-Gemiise
Dolci
Creme Briilée
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Fleisch, und fisch Herkunft: Kalb: Schweiz - Rindcarpaccio: Schweiz - Steinbutt: Spanien

Wildschwein: Frankreich - Crevetten: Vietnam
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