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AUFSTREBENDES,
TOSKANISCHES TERROIR

Entlang des Kiistenstreifens der Maremma, nur unweit des beriihmten
Bolgheri, mausert sich ein junges Weinbaugebiet zum néchsten grossen Ding.

oir der Kﬁstenreglon Maremma
pitzen-Cabernets hervor.

as beeindruckende 270 Hektar

grosse Anwesen, das seit 1999

der angesehenen Winzerfamilie

Antinori gehort, liegt malerisch
im siidlichen Teil der Provinz Grosseto. Es
fungiert als ganzheitliches 6kologisches
Projekt und bietet grossziigige Ausgleichs-
flichen, die von Seen durchzogen sind und
somit einen reichen Lebensraum fiir die
lokale Flora und Fauna schaffen.

Gleich den berithmten Supertoskanern
aus Bolgheri, basieren auch die Weine von
«Le Mortelle» auf internationalen Rebsor-
ten und Bordeaux-Blends. Die 170 Hektar
Reben sind hauptsichlich mit Cabernet
Franc und Cabernet Sauvignon bepflanzt.
Doch die Cabernets von «Le Mortelle»

unterscheiden sich merklich von ihren
franzdsischen Atlantikkiisten-Pendants.
Trotz der Meeresnihe zeichnen sie sich
durch mehr Kérper und mehr Intensitit aus
— Eigenheiten, die sich wegen des warmen
Maremma-Klimas ergeben. Ein herausra-
gendes Beispiel fiir diese Charakteristik ist
zweifellos die lebendige Cuvée Botrosecco.

UNTERIRDISCHE KELLEREI

Die Kellerei thront auf einer sanften Anhéhe
und fiigt sich fast nahtlos in die lauschige
Umgebung ein. Zur Erhaltung des Land-
schaftsbilds wurde die Kellerei grosstenteils
unterirdisch errichtet. Dabei wird die tempe-
raturausgleichende Eigenschaft des Gesteins
in tieferen Bodenschichten genutzt. Der

2020 BOTROSECCO
Maremma Toscana doc
Le Mortelle, Toscana
Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc

Zugangliche Cuvée aus den beiden
Hauptsorten auf Le Mortelle:
Cabernet Sauvignon und Cabernet
Franc. Aromen von roten Frichten,
Minze und Tabak, weiche Tannine.

architektonisch beeindruckende Bau
erstreckt sich iiber drei Ebenen und folgt
einem «kaskadierenden» Prozess, der alle
Schritte der Weinherstellung abdeckt — von
der Traubenernte bis zur Fasslagerung.
Dieses pumpenfreie Verfahren spart nicht
nur Energie, sondern gewihtleistet auch
erstklassige Qualitdt. Die hier gekelterten
Weine spiegeln das Gebiet getreu wider, sie
sind kraftvoll und elegant zugleich.
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