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Basel-Stadt

Dienstag, 21. Februar 2023

Speisen wie ein Gott
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Die bz kiirt die besten Beizen in der Region. Folge 12: Institutionen. Lokale, die zu Basel gehoren wie das Miinster und das Spalentor.

Eine «schummrig biirgerliche Aura» strome die «Kunsthalle» aus, stellte die «FAZ» fest. Wir verstehen das als Lob. Bilder: Roland Schmid
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Andreas W. Schmid und
Benjamin Wieland

Es gibt Gaststitten, die derart
verwurzelt sind, dass sie Spitz-
namen erhalten haben. In Basel
geht man in den «Mutz», in die
«Bodega», in «d Saffre». Es
braucht keine weitere Erkla-
rung. Alle wissen, welches Lokal
gemeintist. Zu einer Institution
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heste

wird man aber nur, wenn das
Angebot stimmt, tiber Jahrzehn-
te. Dazu gehort auch der Service
-vor allem der Service.

Wer in der Gastronomie
Gaste bedient, hilt sich am bes-
ten an den goldenen Mittelweg.
Der perfekte Kellner, die perfek-
te Kellnerin ist prasent, aber
nicht aufdringlich. Freundlich,
aber nicht anbiedernd. Neugie-
rig, aber nicht wunderfitzig. Ver-
schwiegen, aber nicht verschlos-
sen. Wer einkehrt, soll sich wie
zu Hause fiihlen. Das dient aber
noch einem anderen Zweck: Der
Maximierung des Trinkgelds.
Guckt man sich auf einschlégi-
gen Seiten um, werden ausge-
kliigelte Trinkgeld-Steigerungs-

strategien dargeboten:

— Namen nennen. Kellner, die
sich mit Namen vorstellen und
sich Namen von Gisten behal-
ten kénnen, werden belohnt.

— Um iiber einen Drittel steigt
das Trinkgeld mit der so genann-
ten Midas-Beriihrung: Wenn in
dem Moment, in dem das Perso-
nal das Riickgeld aushandigt, der
Gast leicht beriihrt wird, etwa an
der Hand, hat das einen Effekt
auf die Grossziigigkeit dessel-
ben. Das zeigen Studien.

— Wer Kindern und Tieren der
Kundschaft Aufmerksambkeit
schenkt, wird selber beschenkt.

— Mimikry gibt es nicht nur in
der Tierwelt. Service-Profis ah-
men Korperhaltung, Tonfall,
Duktus von Géasten nach. Auch
das erhoht die freiwilligen Zu-
wendungen.

— Generell gilt: Der Gast hat
immer Recht. Mit Nicken, Zu-
stimmung, gar Wiederholen von
Aussagen steigt die Wahrschein-
lichkeit, dass das Haufchen
Miinz, das fiir die Bedienung iib-
rig gelassen wird, wéchst. Aber
Achtung: Dezent sollte es sein -
allzu offene Anbiederung mag
niemand.

— Miesepeter gehen leer aus.
Wer gute Stimmung verbreitet,

aufheitert, hat bessere Karten
beider Trinkgeldvergabe - selbst
fliichtige Komplimente werden
honoriert. Aber Achtung - wie
beim Wiirzen gilt: Mass halten!

— Eine Gastro-Schule emp-
fiehlt gar, mit der Kleidung auf-
zufallen. Nicht, dass man in kur-
zen Hosen oder Piratenhut auf-
tauchen sollte. Esreiche bereits,
eine fiir die Branche untypische
Farbe zu tragen.

— Alain Claude Sulzer be-
schreibt einen weiteren Trick in
«Ein perfekter Kellner». Der Ro-
man des Basler Autors handelt
von einer tragischen Liebesge-
schichte zweier Angestellter
eines Grand Hotels im Berner
Oberland. Einsamkeit macht of-
fenbar spendabel. Im Buch

heisst es: «Es empfahl sich, die
alleinreisenden Giste besonders
zuvorkommend zu behandeln,
nicht zuletzt deshalb, weil sie die
besten Trinkgelder gaben.»
Sulzers Buch spielt vor dem
Zweiten Weltkrieg. Doch die Lo-
sung stimmt noch immer: Wer
alleine isst, ist spendabler. Ge-
wisse Dinge dndern sich nie.
Auch nicht in der Gastronomie.
Basels beste Beizen

Die Redaktion kiirt jeweils die
besten funf Beizen einer Kate-
gorie. Zuletzt publiziert worden
ist: Die besten Brunch-Lokale
(30. Dezember 2022).
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Weitere Basler Lokale
mit grosser Tradition:

Welch Fight um die Spitzenposi-
tionen bei den Institutionen! Der
Léwenzorn am Gemsberg 2 war
ebenfalls Topkandidat, aber vor-
erst gilt in unserer Serie, dass
kein Restaurant zweimal in einem
Ranking vorkommen darf - der
«LOowenzorn» mischte schon bei
den Fondue-Beizen vorne mit.
Weitere Traditionshauser, die wir
getestet haben, sind im Gross-
basel unter anderem die Safran
Zunftin der Gerbergasse 11 (aus-
nehmend freundliche Bedie-
nung!), die bald in Renovation
gehende Schliisselzunft in der
Freien Strasse 25 sowie die Bras-
serie Zum Brauen Mutz am Barfi,
die aber kulinarisch gemischte
Gefilihle hinterlassen hat. Im
Kleinbasel ist der Rheinfelderhof
an der Ecke Clarastrasse/Ham-
merstrasse eine beliebte Institu-
tion, weiter das Café Spitz in der
Rheingasse 2, die Fischerstube,
Rheingasse 45, sowie das Volks-
haus an der Rebgasse 12/14.
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Platz1:
«Chez Donati»:
Tout Bale zu Besuch

Als Manlio Donati 1950 an der
Ecke St.-Johann-Vorstadt/Jo-
hanniterbriicke das «Chez Do-
nati» er6ffnete, durften italieni-
sche Immigranten im vorderen
Teil noch Karten spielen. Im
Raum gegen den Rhein hin wur-
den hingegen so grossartige
Speisen aufgetischt, dass es bald
flir «Tout Bale» und Grossen
wie Pablo Picasso oder Andy
Warhol ein Muss war, sich hier
zu zeigen. Auch unter der Ziir-
cher Bindella-Gruppe hat das
Lokal seine Eigenheiten im An-
gebot - allen voran den Speise-
karren, auf dem «Donati»-Kult-
gerichte wie Manzo brasato
(donnerstags, klein Fr. 39.-,
gross 54.-) oder Bouillabaisse
(am Freitag) prisentiert werden.

Fazit: Das Gesamtpaket macht
das «Chez Donati» zum Spit-
zenreiter: Ambiente, Bedie-
nung, die italienisch-franzdsi-
sche Kiiche - passt! Nicht giins-
tig, aber: Fiir Kinder zahlt man
bei freier Wahl nur 15 Franken.
Chez Donati
St.-dohann-Vorstadt 48
0613220919

Platz 2:
«Bodega»: Nichts

fiir Eigenbrotler

I

Wenn auf ein Lokal das Wort

«unpratentids» zutrifft, dann
auf die «Bodega zum Strauss».
In dieser Beiz am Barfi unter der
bald vier Jahrzehnte langen Lei-
tung des gebiirtigen Schotten
Johnny Freeman ist alles be-
scheiden und unkompliziert ge-
blieben, obwohl man sich etwas
einbilden konnte. Denn der La-
den brummt (auch ohne Home-
page!). Wer hierher kommt,
schitzt es, dass man schnell mit
anderen Gisten ins Gesprich
kommt. Der Service ist auf
Draht-und gutim Kopfrechnen:
Die Rechnung wird auf dem
Papiertischtuch ausgerechnet.
Die Karte wiederum bietet einen
kunterbunten Mix an Speisen
an, etwa Kiingel mit Polenta
oder Kalbsnierli mit Niideli. Ein-
fach und bezahlbar auch die ge-
wohnlichen Pasta-Teller wie
Spaghetti al pesto (Fr. 24.-) oder
Penne alla Puttanesca.

Fazit: schnickschnackfreies Es-
senin aufgeraumtem Ambiente.
Bodega zum Strauss
Barfiisserplatz 16

0612612272

Platz 3:
«Stadthof»: Haus

mit Tradition

Josef Schiipfer, frither Prasident
des Basler Wirteverbandes, be-

zeichnet sich selber als Gastge-
bervon altem Schrot und Korn -
und passt so bestens zum tradi-
tionsreichen Stadthof, der 1295
erstmals namentlich erwahnt
wurde. Gleich drei Lokale fiihrt
Schiipfer in diesem Gebaude:
Die Brotli-Bar, die es seit 1906
gibt, die Pizzeria mit ihren
knusprigen Pizzen sowie den
Stadthof, das Flaggschiff des
Hauses mit iiberwiegend
Schweizer Spezialititen. Wir ha-
ben beim Testessen die zartes-
ten Kalbsleberli ever aufgetischt
bekommen, bereichert durch
eine feine Rosti (Fr. 39.50). Oder
das Original-Wienerschitzel, bei
dem man viel falsch machen
kann: Hier hingegen stimmt al-
les. Die Atmosphéare mit den
weissen Tischtuchernist warm,
wozu die aufmerksame Bedie-
nung beitragt.

Fazit: Wer umsorgt werden will,
ist hier am richtigen Ort.
Restaurant Stadthof
Gerbergasse 84

061261811

Platz 4:
«Kunsthalle»:
Fir Geniesser

Die Anspriiche des Restaurants
Kunsthalle sind hoch, was sich
mit dem Zitat auf der Homepage
zeigt: «Die Welt gehort dem, der

ARGUS DATA INSIGHTS

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rudigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zirich

T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch



Datum: 21.02.2023

Tt i 1 (e P Bl

bz Zeitung fur die Region Basel
4410 Liestal

061/ 55579 79
https://www.bzbasel.ch/

Medienart: Print

Medientyp: Tages- und Wochenpresse
Auflage: 19'481

Erscheinungsweise: 5x wochentlich

Seite: 16
Fléche: 142'612 mm?

Auftrag: 1094406
Themen-Nr.: 721.024

%)maé%

la vita e bella

Referenz: 87233285
Ausschnitt Seite: 5/5

sie geniesst», heisst es dort. Ge-
nuss bereitet zuallererst das In-
nere des Lokals: Auf der einen
Seite der Schluuch mit raumfiil-
lenden Bildern, auf der anderen
Seite der edlere Teil mit Garten-
blick - dann gibt es noch die
Weinstube mit Panton-Decken-
leuchte. Die «Kunsthalles, die
vonder Ziircher Candrian-Grup-
pe geftihrt wird, zahlt aber auch
deshalb zu den beliebtesten Net-
working-Beizen Basels, weil sich
Niitzliches mit Angenehmem
verbinden lasst. Womit wir bei
der Qualitat des Essens wiren.
Es umfasst Schweizer, italieni-
sche und franzosische Klassiker
-und erfiillt alle Anspriiche, da-
mit der Gast geniessen kann.

Fazit: Der Fels in der Basler
Gastrobrandung. Unser Tipp:
Salsicce al Barolo mit Safran-
risotto (Fr. 31.-).

Restaurant Kunsthalle
Steinenberg 7

0612724233

Platz 5:
«Hasenburgy:
Fastwie im Film

Die «Hasenburg» zéhlte friiher,
mit dem «Griinen Heinrich» se-
lig und dem «Gifthiittli» gegen-
iiber, das genauso gut in diesem
Ranking der Institutionen er-
scheinen konnte, zum bertch-
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tigten Grossbasler «Bermuda-
Dreieck» in der Schneidergasse.
Sie ist eine Beiz, wie man sie sich
malen wiirde, wenn es sie nicht
schon gibe - und diente denn
auch als Kulisse fiir die Litera-
turverfilmung von Hermann
Hesses «Steppenwolf». Das Par-
terre ist getafert, es geht hier
laut zu und her, im ersten Stock
hingegen herrscht wie ehund je
Wohnzimmer-Atmosphire. Die
Karte ist modernisiert worden,
es gibt Risotto mit gerdstetem
Hokkaido-Kiirbis oder Spinat-
Pasta mit hausgerduchertem
Bomlo-Lachs, aber auch weiter-
hin die «Chateau Lapin»-Klas-
siker, insbesondere Laberli mit
Rosti (Fr. 39.50). Exquisit!

Fazit: Grosse Geschichte in
einem kleinen Haus.
Restaurant Hasenburg
Schneidergasse 20
0612613258

ARGUS DATA INSIGHTS

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rudigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zirich
T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch



