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DIE BESTEN
EVENTS VON

Mehr als 100 Events finden anléasslich des Festivals FOOD ZURICH statt. Dies
sind einige Hohepunkte, den ganzen Rest findet man unter foodzurich.com.

FOOD ZURICH OPENING

16. September 2021, 19 bis 23 Uhr, Jelmoli Food
Market

Wenn Starktche der Limmatstadt fuir eine Nacht im
Jelmoli Food Market gastieren, die Korken knallen
und nicht zuletzt die Plattenteller von DJ Skor durch-
drehen, dann heisst es; FOOD ZURICH OPENING - der
Startschuss zu elf unvergesslichen Festivaltagen!
Sechs Chefs de Cuisine von Zircher Top-Adressen
kreieren gemeinsam mit Jelmoli Food-Market-Spezia-
listen ein Delikatessen-Défilée.

SLOW FOOD MARKET

18. September, 11 bis 20 Uhr, Food Zurich Festival-
zentrum beim Hauptbahnhof

Gemeinsam teilt man die Freude an handwerktich

hergestellten Delikatessen und trifft deren Produ-
zentinnen, Produzenten, Slow-Wine-Winzerinnen
und Slow-Wine-Winzer persénlich. Der Markt findet
rund um das Festivalzentrum in der Europaallee
statt. An iber 60 Standen kann degustiert,

diskutiert und naturlich gekauft werden.

SOIL TO SOUL

16. bis 18. September, sihlcity

Das Health. Future. Food. Symposium findet vom
16. - 18. September im Rahmen von FOOD ZURICH
in Sihlcity statt. «Soil to Soul» packt die Themen
Erndhrung, Genuss und Gesundheit bei der Wurzel
und beleuchtet Gegenwart und Zukunft der Lebens-
mittelproduktion. Die interdisziplindre Veranstal-
tungsreihe bietet privaten wie professionellen

Genussbegeisterten Austausch, Ansichten, Einsich-
ten sowie geschmackliche Bereicherungen und stif-
tet zum Nachdenken an.

FUR UNSER RIZ CASIMIR IST DAS

HUHN AM STRAUCH GEWACHSEN

16. und 23. September, Museum Miihlerama

Mit Produkten aus Erbsenmehl entwickeln die
Teilnehmer gemeinsam die Esskultur weiter in eine
Zukunft mit weniger Fleisch auf den Tellern. In
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diesem Kurs zeigt die erfahrene Kochschulleiterin
Susanne Vdgeli, wie traditionelle Gerichte nach
neuen Rezepten vorwiegend pflanzlich zubereitet
werden kénnen. Zum Abschluss werden alle
Gerichte aufgetischt.

STREET FOOD FESTIVAL

16. bis 26. September, Hardturm Brache

Zum 11. Mal findet das Street Food Festival statt,
das im charmanten Lampchen-Meer mit der urba-
nen Coolness kokettiert. Zugegeben, Frittenbuden
hatten auch ihren Charme und waren noch vor
wenigen Jahren der inbegriff flr cooles Streetfood.
Doch in Sachen Gesundheit und Stil haben sie aus-
gedient: Denn statt Doner, Wurst und Pommes
werden am Street Food Festival echte Delikatessen
Uber den Tresen gereicht.

ZURICH BIER FESTIVAL 2021

16. bis 18. September, Theater Spirgarten

Das Zirich Bier Festival ist das grosste internatio-
nale Bier-Festival der Schweiz. Es findet alljahrlich
statt, normalerweise im Friihling. Im Jahr 2020 >
> ware die verflixte 7. Durchfiihrung gewesen.
Nun findet sie im September 2021 statt. Zu entde-
cken gibt's am Zirich Bier Festival Uber 300 natio-
nale und internationale Biere. Diese werden vor Ort
von den Brauereien und Importeuren persénlich
prasentiert und charmant ausgeschenkt. probier.ch

WINE & PLANT-BASED FOOD

16. September, tibits Kreativ-Atelier

An diesem exklusiven Abend wird im neuen tibits
Kreativ-Atelier im Ziircher Seefeld ein Finf-Génge-
Ment prasentiert. Dazu prasentiert REB Wein eine

Zurich Bier Festival

Auswahl von passenden Schweizer Weinen. Nach-
wuchs-Koch Luca Frei aus der tibits-Familie kreiert
alle Géange direkt vor den Augen der Gaste und
berrascht mit unerwarteten Geschmackskombi-
nationen.

FOODSAVE-BANKETT
17 September, Stadthausanlage Blirkliplatz
Am 17. September zelebriert das Foodsave-Bankett
auf dem Burkliplatz ein urbanes Erntedankfest, an
dem unférmiges Gemuise und (brig gebliebenes
Brot im Rampenlicht stehen. An langen Tafeln wird
ein feines Menl aus geretteten Lebensmittetn
aufgetischt und alle sind eingeladen, gemeinsam
zu speisen.
ORNELLAIA, GANZ NATURLICH
21. September, Ristorante Ornellaia
Neue Tlren 6ffnen, neue Wege gehen - dies gehort
zu den Ambitionen von Patrick Frischknecht, Sous-
chef im «Ornellaia». Schon mit seinem Label Good-
FoodLovers widmete sich der Kreativkopf originel-
len und modernen Ansatzen. Anlasslich von Food
Zurich kreiert der 30-Jahrige ein sechsgangiges
Men), saisonal ausgerichtet und ausschliesslich
aus pflanzlichen Produkten.

FUTURE FOOD MARKET

24. bis 26. September, dieCuisine

Am Future Food Market kann man Ideen,
Forschungsprojekte, Produkte und Angebote
kennenlernen, die fir Mensch und Planet gleicher-
massen vertréglich sind. Hier darf man degustie-
ren, ausprobieren, mitreden, mitgestalten sowie
das kaufen, was morgen auf den Teller kommt.
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Dolder Garden

DOLDER GARDEN

17, 18., 24., 25. September, The Dolder Grand

Ab sofort kann man dank dem «Dolder Garden»-
Menu des Restaurants «Saltz» Veganes auf
hiéchstem Niveau geniessen. Der Dolder Grand
A-la-Carte-Chef Julian Mai setzt beim Men( nicht
nur auf nachhaltige, vegane Produkte, sondern hat
alles daran gesetzt, damit so wenig CO,-Ausstoss
wie moglich zu produzieren - und das ganz ohne
Abstriche beim Geschmack. Das Vier-Gange-Menii
wird mit einer auserlesenen Weinbegleitung von
Dotder-Sommeliére Lisa Bader begleitet und
inkludiert Wasser und Heissgetranke.

OPEN HOUSE IM DAS PROVISORIUM

25. September, Das Provisorium

DasProvisorium - das Zuhause vieler Food-Start-ups
und -Produzentinnen und -Produzenten - 6ffnet die
Turen! An diesem Tag bietet sich die Miglichkeit,
unser Coworking- und Co-Producing-Modell fur die
Zukunft kennenzulernen und dabei an verschiedenen
Workshops, Tastings und Fuhrungen (zum Beispiel
durch die hauseigene Schoggi-Manufaktur La Flor)
teilzunehmen. <

Bas Provisorit
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