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PARADIES
AUF ERDEN
Die Familie Bindella ist berühmt für ihre Restaurants und ihren
Weinhandel - dass sie seit den 1960er-Jahren aber auch im Weinbau
tätig ist, blieb den meisten bis heute verborgen.

TEXT BENJAMIN HERZOG
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Die Geschichte der Tenuta
Vallocaia in Montepulciano
ist eng mit Rudi Bindellas
Werdegang und der Geschich-
te seines Familienunterneh-

mens verknüpft. Der Kauf des Weinguts
gehörte zu Bindellas ersten Amtshand-
lungen, nachdem sein Vater 1982 verstor-
ben war. Rudi Bindella war es, der das
gesamte Unternehmen - die Gastronomie-
betriebe, den Weinhandel und eben auch
den Weinbau - komplett auf Italien
trimmte. Er verkaufte die drei Westschwei-
zer Weingüter, die sein Vater seit den
1960er-Jahren betrieben hatte, um mit dem
Kapital die Tenuta Vallocaia im Herzen der
Toskana zu erstehen. 2,5 Hektaren Reben
umfasste das Weingut damals, dazu zehn
Hektaren Eichenwald sowie ein baufälliges
Bauernhaus. Davon ist heute nicht mehr
viel zu sehen. Bindellas haben die alten
Anlagen und Gebäude in den letzten Jahren
durch einen Neubau ersetzt, der neben
einem topmodernen Keller auch ein Bistro
sowie ein Besucherzentrum umfasst. «Wir
sind stolz, auch Bauern zu sein», sagt Rudi
Bindella, der sein Weingut in der Toskana
wiederholt als «piccolo paradiso» betitelte.
Die Tenuta Vallocaia besteht heute aus

NEL E MUT
LLOC 11 A IST

AUF DIE HERSTELLUNG
BESTER WEINE UND
DIE BEWIRTUNG VON
GÄSTEN LA

AUSGELEGT.
rund 55 Hektaren Rebland, wobei die
Anlagen über viele Jahre zusammengekauft
wurden. Geleitet wird das Gut von
Giovanni Capuano. Der promovierte
Agronom stammt aus dem süditalienischen
Avellino und ist massgeblich am gesamten
Projekt beteiligt. «Jemanden wie Giovanni

an unserer Seite zu wissen, ist ein echter
Glücksfall», sagt Rudi Bindella. «Er
arbeitet nicht einfach auf Vallocaia - er ist
Vallocaia.» Capuano ist überzeugt vom

natürlichen Ansatz. Er bewirtschaftet nicht
nur die Reben nach diesen Prinzipien,
sondern übt auch Zurückhaltung im Keller.
Und so reifen die Vallocaia-Weine oft ein
Jahr länger als die der Konkurrenz, bis sie
zum Verkauf freigegeben werden. Beim
Umbau der Tenuta Vallocaia war Capuano
ebenfalls stark involviert. Bei der Konzep-
tion des neuen Weinguts kamen ihm und
Familie Bindella einerseits die Erfahrung in
der Gastronomie zugute, andererseits die
Beziehungen zu einigen der prestigeträch-
tigsten Weingüter Italiens.

AUF AUGENHÖHE MIT
LEGENDEN
Bindellas sind Importeure von so legendär-
en Weinen wie Sassicaia, Tignanello oder
Ornellaia und haben dadurch Zugang zu
einigen der besten Kelleranlagen Italiens
und deren Erbauern. «Da wir selber
Produzenten sind, können wir unseren Part-
nern auf Augenhöhe begegnen», erklärt
Rudi Bindella. «Wenn jemand von ihnen
sich in die gastronomische Richtung
entwickeln will, helfen wir mit unserem
Know-how gerne weiter - beim Kellerbau
war es umgekehrt.»

Das neue Weingut Vallocaia ist nicht nur
auf die Herstellung bester Weine ausgelegt,
sondern auch auf die Bewirtung ä la
Bindella. Der Gastraum im neu eingerichte-
ten Bistro auf dem Weingut ist eindeutig als
Bindella-Betrieb zu erkennen. Insbesondere
auch wegen der Kunstwerke, die auf
Vallocaia den gesamten Betrieb zieren. «Die
Handschrift, die man aus unserer Gastro-
nomie kennt, wollten wir dort runterbrin-
gen», erklärt Rudi Bindella.

Seit einigen Jahren ist Bindellas Sohn
Rudi Bindella jr. gemeinsam mit dem Vater
um die Geschicke des Weinguts bemüht.
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«Mein Vater liess mich sehr frei agieren
und war mit meiner Vision einverstanden.
Das will ich auch so machen», sagt Rudi
Bindella. Der Grundstein für eine erfolg-
reiche Übergabe an die nächste Generation
ist mit dem Neubau der Tenuta Vallocaia
sicher gelegt. Sohn Rudi Bindella jr. arbeitet
derzeit an einer ersten eigenen Weinlinie für
jüngere Konsumentinnen und Konsu-
menten, während der Vater sich gemeinsam
mit Giovanni Capuano um die Klassiker -
allen voran den Vino Nobile di Montepul-
ciano - kümmert.

Rudi Bindella (r.) und
Rudi Bindella jr. in ihren
Reben in Montepulciano.
Sie setzen auf
einen natürlichen,
handwerklichen Anbau
und eine ebensolche
Vinifikation.
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Eindeutig Busdelta
und dennoch typisch

toskanisch Die Raume
des frisch umgebauten

Weinguts
verstromen zeitlosen

Chai nie

Eindeutig Bindella
und dennoch typisch

toskanisch: Die Räume
des frisch umgebauten

Weinguts Vallocaia
verströmen zeitlosen

Charme.
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TE
BEST OF

UTA VALLOCAIA
93 92

GIOIA CABERNET SAUVIGNON
TOSCANA IGT 2015
Tenuta Vallocaia, Montepulciano
Dunkles Rubingranat mit zarter
Randaufhellung. In der Nase inten-
siv dunkelfruchtig mit Noten von
schwarzen Früchten, Cassis, Heidel-
beere, etwas Zwetschge, dazu vege-
tabile Noten wie Tabak und Menthol,
zudem präsente Röstnuancen wie
Kaffee und dunkle Schokolade. Am
Gaumen von schönem Schmelz bei
gleichzeitig prägnanter Kernigkeit.
Langer Nachhall.
CHF 59,-, bindella.ch

91
GEMELLA SAUVIGNON BLANC
TOSCANA IGT 2020
Tenuta Vallocaia, Montepulciano
Helles Strohgelb. In der Nase klar
und intensiv mit Noten von Grape-
fruit, tropischen Früchten sowie
Holunderblüte, dezent auch helle
Steinfrüchte. Am Gaumen saftig
und von mittlerer Breite. Schön inte-
grierte, stützende Säure. Endet mit-
tellang mit Zitrus- und Beerennoten.
Unkomplizierter Weisswein, der
zum Apero ebenso wie zu leichten
Speisen taugt.
CHF 18,50, bindella.ch

ARDORE SYRAH
TOSCANA IGT 2017
Tenuta Vallocaia, Montepulciano
Dunkles Rubingranat, violette
Reflexe. Reife, schwarze Beeren-
fucht, dazu eine warme Würze,
etwas Olivenpate ist dabei sowie
Nuancen von schwarzem Pfeffer
und Nelken. Am Gaumen über-
raschend leicht und elegant mit
präsentem Gerbstoff, schwarzen
Beerenfrüchten sowie würzigen
Nuancen. Endet lang mit minera-
lisch-salzigem Eindruck.
CHF 33,-, bindella.ch

93
VALLOCAIA VINO NOBILE
MONTEPULCIANO RISERVA 2016
Tenuta Vallocaia, Montepulciano
Mittleres Rubingranat, deutliche
Randaufhellung. In der Nase typisch
mit Noten von hellen und dunklen
Beeren, Kirsche, Zwetschge, dazu
dezent Waldboden, etwas Tabak
sowie warme, würzige Noten. Am
Gaumen von prägnanter Struktur
bei hoher Eteganz. Zupackendes
Tannin, feiner Säurefaden. Endet
lang mit Noten von Kirschen und
Gewürzen.

CHF 39,50, bindella.ch

Ardore
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Quadri

92
I QUADRI VINO NOBILE DI
MONTEPULCIANO 2017
Tenuta Vattocaia, Montepulciano
Eher helles Rubingranat mit deutli-
cher Randaufhellung. In der Nase
betont würzig mit Noten von
Gewürznelken. etwas Zimtblüten,
dazu reife, dunkle Beeren, insbeson-
dere Holunderbeeren. Am Gaumen
von eleganter Struktur mit feinem
Tannin, schöner Saftigkeit und
angenehmer Struktur. Wirkt frisch.
Endet lang mit frischen Frucht- und
warmen Gewürznoten.
CHF 33,-, bindetta.ch

92
ANTENATA MERLOT TOSCANA
IGT 2018
Tenuta Vattocaia, Montepulciano
Liegt in dichtem Rubinrot im Glas,
zarte Randaufhellung. In der Nase
Kirschnoten, etwas Brombeere
sowie schwarze Johannisbeere,
etwas Pfefferminze schwingt eben-
falls mit. Mit Luft auch Waldboden-
und Tabaknoten. Am Gaumen von
stattlicher Fülle. Wirkt harmonisch
mit noch präsentem Tannin und
gewisser Herbe. Gute Länge mit
Würznoten im Finale.
CHF 49,-, bindetta.ch

Hindelta

90
GEMELLA ROSATO
TOSCANA IGT 2020
Tenuta Vattocaia, Montepulciano
Strahlendes Pink. In der Nase zart,
zeigt der Rose eine gewisse Redukti-
on mit feinem Hefeton, braucht Zeit
im Glas, um sich voll zu entfalten.
Dann zusehends beeriger mit Zitrus-
noten im Hintergrund. Am Gaumen
mit feinem Schmelz und ausgewo-
genem Trunk ausgestattet, in sich
stimmig, durchaus mit Körper, zart-
bitterer Nachhall, der zum nächsten
Schluck animiert.
CHF 18,50, bindeRa.ch

9
BINDELLA VINO NOBILE DI
MONTEPULCIANO 2017
Tenuta Vattocaia, Montepulciano
Mittleres Rubin. In der Nase inten-
sive, warme Waldbeerfrucht, Kir-
schen, gewisse Röstnoten, etwas
Eichenholz, schöne Würze. Am Gau-
men elegant mit zupackendem, aber
bereits reifem Tannin und schönem
Säurefaden, der für Trinkspass und
Eleganz sorgt. Endet mittellang mit
Kirschennoten. Klassischer Vino
Nobile, der durchaus noch etwas
reifen kann.
CHF 22,50, bindella.ch
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90
FOSSOLUPAIO ROSSO DI
MONTEPULCIANO 2017
Tenuta Vallocaia, Montepulziano
Mittleres Rubingranat. Frischfruchti-
ge Nase mit Noten von roten Johan-
nisbeeren, Schwarzkirsche, etwas
Heidelbeeren, dazu schöne Röst-
noten, etwas Lakritz. Am Gaumen
recht leicht und saftig mit präsenter
Säure, zurückhaltender Tanninstruk-
tur und mittlerer Länge. Ein ehrli-
cher Rotwein, der hohen Trinkspass
bereitet und auch als Speisenbe-
gleiter eingesetzt werden kann.
CHF 14,50, bindell.a.ch
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