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Gastroguide

Eine Tavolata für alle
Grosse Häppchenauswahl, stimmige
Details, singendes Personal:
Die Trattoria Sempre hat Charme.

Mitten im Niederdorf wurde Anfang Monat
die Trattoria Sempre eröffnet. Der Bindella-
Betrieb hiess früher Pulcino. Er bekam ein
neues Konzept und ein neues Kleid.

Das Interieur hat Rudi Bindella jr. mit dem
Szenegastronomen Sami Khouri (Les Halles,
Samigo Amusement) entworfen. Khouri ist
Ausstattungsprofi und ein grosser Sammler.
Und so kommt das Lokal als reich verziertes
Kabinett mit Fussballpokalen oder Madonna-
Figuren daher. Schnell ist auch die Enttäu-
schung verflogen, an diesem schönen Ort auf
dem Balkon sitzen zu müssen, weil die BAG-
Regeln (noch) nichts anderes zulassen. Denn
wir erfreuen uns an vielen Details: Wir be-
kommen frische Focaccia (gibt es in Zürich
selten) und ein Schälchen mit Extravergine -Öl
serviert. Der süffige Hausdrink, ein Bellini mit
Prosecco und Pfirsichpüree (12 Fr.), wird am
Tisch zubereitet, das handbemalte Geschirr ist
eine Augenweide. Insgesamt sind 20 Gerich-
te und sieben Desserts im Angebot, die sich als
Tavolata zusammenstellen lassen -

Der Aufgang
Toilette

ist mit Tellern
verziert.

ein Best of mit vielen Häppchen aus allen
Regionen. So gibt es Chicchetti (4 Fr./Stk.),
venezianische belegte Brötchen, süditalieni-
sche Arancini mit Trüffel (13 Fr.) oder den
toskanischen Brotsalat Panzanella (12 Fr.).
Trotz gehäuteter Tomaten haut uns der Salat
nicht aus den Socken - er schmeckt fade, trotz
Pecorinokäse. Die Gnudi (16 Fr.) hingegen,
Klösschen aus Spinat und Ricotta, zergehen
im Mund wie Wölkchen. Tagelang denken wir
auch an die Superkombi aus Zitronenzesten,
Fava und Ricotta auf den Chicchetti.

Die frittierten Artischocken gehen verges-
sen. Das kommt uns aber erst am nächsten
Morgen in den Sinn. Denn so gut wie das Essen
ist an diesem Abend auch die Stimmung.
Angesteckt vom Personal, das ab und zu italie-
nische Schnulzen von der Playlist mitsingt,
geben auch wir «Felicitä» und «Senza una
donna, zum Besten: Wir sind eine Schicksals-
gemeinschaft in einem - wetterbedingt - fast
leeren Lokal, bei 8 Grad und Regen im Mai.

Claudia Schmid

Niederdorfstr. 7, 8001 Zürich, So-Do 11.30 bis 20 Uhr
Fr/Sa 11.30 bis 22 Uhr. bindella.ch/gastronomie/trattoria-sempre


