
MITTAGSMENÜ

v   vegetarisch  /  v+  vegan  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

WEIN-TIPP

Gemella bianco 2022

Toscana igt, Tenuta Vallocaia 

Sauvignon blanc

8  /  5
4

SALAT & SUPPE

Nüsslisalat V

Hausdressing, Trauben, Bergkäse, pochierter Birnenschnitz

oder

Kürbissuppe V+

geröstete Kürbiskerne, vegane Crème

PLAT PRINCIPAL

Risotto V+

Waldpilze, Romanesco, veganer Balsamicojus
38

Hirschmedaillons
Preiselbeerjus, Rosenkohl mit Speck, Spätzli

49

Lachssteak
Vermouth-Safransauce, junger Spinat, Salzkartoffeln

47

PICCOLI DOLCI

Angela macht’s, Angela empfiehlt’s!
Eine süsse Abrundung zum Kaffee

5.5

EMPFEHLUNG

Riesencrevetten, Jakobsmuscheln
Pikante Sugo, mediterranes Gemüse, Oliven, Butterreis

53

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/46.25

WEIN-TIPP

Marchese Antinori

Chianti Classico

Riserva

2021/2022

Tenuta Tignanello, Toscana

Sangiovese, Cab. Sauvignon

  13


