
STARTERS

Carrot-Mango Soup V+

Karotten-Mangosuppe, Chiliöl

oder

Iceberg Lettuce V

Eisbergsalat, Tomatendressing, Frischkäsecrème, Nüsse

MAINS

VEGAN

Green & White Asparagus V+

Grüne & weisse Spargeln, neue Kartoffeln, Oliven, Cherrytomaten
38

MEAT

Duck Breast
Entenbrust, Orangenjus, geschmorter Baby Lattich, Kartoffelgnocchi

46

FISH

Gilthead Fillet
Doradenfilet, Ratatouille niçoise, Basmatireis

42

MINI DESSERTS

Angelas Sweets 
verschiedene Mini-Desserts zum selber wählen 

5.5

v   vegetarisch  /  v+  vegan  Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/16.24

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

LUNCH SPECIALS

OUR KITCHEN TEAM RECOMMENDS:

LUMA Veal Ribeye
LUMA Kalbs-Ribeye, Salbeibutter, Blattspinat, neue Kartoffeln

48

WINE TIP

Porer bio/V+  

Alois Lageder, 

Alto Adige 

     9.5

WINE TIP

Barrua

Punica, Sardegna

   12


