
STARTERS

Green Pea Soup V+

Grüne Erbsensuppe, Pfefferminzöl

oder

Mesclun Salad V

Mesclunsalat, Ziegenfrischkäsecrème, Erdbeer-Zitronendressing, Nusscrackers

MAINS

VEGAN

Green Asparagus V+

Grüne Spargeln, Karottenpüree, Haselnuss-vegane Ricottacrème
38

MEAT

Flat Iron Steak
Flat Iron Steak, Mango-Chimichurri, mediterranes Gemüse, Süsskartoffel Fries

46

FISH

Seabass Fillet
Wolfsbarschilet, Oliven-Peperoni-Salsa, grüne Spargeln, neue Kartoffeln

42

MINI DESSERTS

Angelas Sweets 
verschiedene Mini-Desserts zum selber wählen 

5.5

v   vegetarisch  /  v+  vegan  Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/13.24

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

LUNCH SPECIALS

OUR KITCHEN TEAM RECOMMENDS:

Spaghetti alle vongole
Spaghetti, Venusmuscheln, Cherrytomaten, Sugo, Gartenkräuter

36

WINE TIP

Porer bio/V+  

Alois Lageder, 

Alto Adige 

     9.5

WINE TIP

Barrua

Punica, Sardegna

   12


