LUNCH SPECIALS

STARTERS

Green Pea Soup V"
Griine Erbsensuppe, Pfefferminzél

oder

Mesclun Salad v
Mesclunsalat, Ziegenfrischkdsecréme, Erdbeer-Zitronendressing, Nusscrackers

MAINS

VEGAN

Green Asparagus v*
Griine Spargeln, Karottenpiiree, Haselnuss-vegane Ricottacreme

38

MEAT

Flat Iron Steak
Flat Iron Steak, Mango-Chimichurri, mediterranes Gemdise, Siisskartoffel Fries
46

FISH

Seabass Fillet
Wolfsbarschilet, Oliven-Peperoni-Salsa, griine Spargeln, neue Kartoffeln

42

MINI DESSERTS

Angelas Sweets

verschiedene Mini-Desserts zum selber wdhlen
55
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OUR KITCHEN TEAM RECOMMENDS:

Spaghetti alle vongole
Spaghetti, Venusmuscheln, Cherrytomaten, Sugo, Gartenkrduter
36

v vegetarisch / v+ vegan

Flir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/13.24



