
STARTERS

Lentil Soup V+

Linsensuppe, geräucherte Tofucrème

oder

Spring Salad V

Frühlingssalat, Edamame, Radieschen

MAINS

VEGAN

Cauliflower V+

Blumenkohl, Hummus, Kräuter
38

MEAT

Lamb Entrecôte
Lammentrecôte, Blaubeerenjus, Erbsenpüree, Bulgur

46

FISH

Skrei Loins
Skrei Filet, Ingwer-Limettensauce, Wildreis, Jungspinat

42

MINI DESSERTS

Angelas Sweets 
verschiedene Mini-Desserts zum selber wählen 

5.5

v   vegetarisch  /  v+  vegan � Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/12.24

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

LUNCH SPECIALS

OUR KITCHEN TEAM RECOMMENDS:

Beef Tataki
Rinds Tataki, Soja-Ingwersauce, Knoblauchchips, Frühlingszwiebeln

34

WINE TIP

Porer bio/V+  

Alois Lageder, 

Alto Adige 

     9.5

WINE TIP

Barrua

Punica, Sardegna

   12


