
STARTERS

Pea Soup V+

Erbsensuppe, Mandeln-Tonkabohnenschaum

oder

Oakleaf Lettuce V

Eichblattsalat, Baumnüsse, Blauschimmelkäse, Birne

MAINS

VEGAN

Baba Ganoush V+

Aubergine, Sojajoghurt, Minze, Granatapfel
36

MEAT

Flank Steak
Flank Steak, geräuchertes Apfelchutney, Baked Potato

44

FISH

Pulpo
Pulpo, Belugalinsen, Bisque, Babykarotten

42

MINI DESSERTS

Angelas Sweets 
verschiedene Mini-Desserts zum selber wählen 

5.5

v   vegetarisch  /  v+  vegan � Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/04.24

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

LUNCH SPECIALS

OUR KITCHEN TEAM RECOMMENDS:

Risotto V

Risotto, karamellisierte Marroni, Randen
32

WINE TIP

Roero Arneis 

Arneis 

Bruno Giacosa, Piemonte    

  11.5

WINE TIP

Coeur  

de Terrrois

Moulin-à-vent,  

Domaine Labruyère

   10


