LUNCH




Fdr die Kinder
Auch Kinder sollen die Vielfalt unserer Kiiche entdecken.
Nach Lust und Laune wéhlen kénnen.
Zum pauschalen Preis von 15 Franken.
Bis und mit 12 Jahren - in Begleitung von Erwachsenen.

Getrdnke sind nicht inbegriffen.

LUNCH SPECIALS
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Young Leaf Salad V" - Junger Blattsalat, Melone, Erdniisse 13
Corn-Chili Soup Y* = Mais-Chilisuppe, Popcorn, Kerbel 7
Grilled Cheese VY - Grillierter Kdse, Artischockenpiiree, Portulac, Niisse 16

MAINS

24h cooked Veal Breast - 24h gegarte Kalbsbrust, Kartoffel-Triiffelpiiree, glasierte Karotten 36
Sea Bass Fillet — Wolfsbarschfilet, Blattspinat, Salzkartoffeln, Orangen-Buttersauce 33

Vegetable Biryani V* — Gemiise-Biryani, Basmatireis, Koriander 28



STARTERS & TARTARE

Tomato & Burrata Y — Farbige Tomaten, Burrata, Basilikum, Olivendl 21

Caesar Salad - Mini Lattich, Speck, Parmesan, Crolitons, Caesar Dressing 16 22

mit Poulet +10

mit Crevetten +15

Beef Tartare - Rindstatar, Eigelbcréme, Toast 24 36

Tuna Tartare - Thunfischtatar, Avocado, Mango, Tapioka 24 36
Café de Paris - Entrecote, Café de Paris, Pommes allumettes, saisonales Gemiise 54
Beef Burger - Rindsburger, exotische Tomatenmayonnaise, Rotweinzwiebeln, 36

Blattsalat, Tomaten, Siisskartoffel-Fries

Sole - Seezunge, Zitronenbutter, Kapern, Kartoffeln 59
Tuna Steak - Thunfischsteak, Freekeh, Sesam, Zitrus-Mangoessenz, Cipolotti-Ol 46
Shrimps - Riesencrevetten, Zitronenrisotto 46
Veal Ravioli — Kalbfleischravioli, Buttersauce, Tomatenwtirfel, Basilikum 24 34
Tagliatelle v - Triiffelbuttersauce, gehobelter schwarzer Triiffel 29 39
Paccheri - Paccheri, Rindsfiletini, Cherrytomaten, Pinienkerne, Spinat, Parmesan 36
Watermelon Steak V* — Wassermelonensteak, Freekeh, Friihlingszwiebeln, Sesam, 32

Koriander, Zitrus-Mangoessenz

v vegetarisch / v+ vegan
Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/38.23

Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.






