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Dieser Personalwechsel sorgte für Schlagzei-
len: Antonio Colaianni, der beste italienische
Koch der Stadt, wechselte per 1. September ins
Ornellaia. Seinen früheren Arbeitsort, das
Restaurant Gustav an der Europaallee, musste
er Ende 2018 aufgeben. Die gleichnamige
Luxusaltersresidenz musste wegen mangelnder
Nachfrage schliessen.

Colaiannis Auftrag (17 «Gault Millau»-
Punkte, 1 «Michelin»-Stern): Er muss das
Edelrestaurant Ornellaia bei der Bahnhof-
strasse, das von der Gastrofamilie Bindella
und dem gleichnamigen toskanischen Wein-
gut initiiert wurde, einer breiteren Klientel
zugänglich machen. Den Preisen merkt man
es an: Im Vergleich zu vorher wird abends
bei den Vorspeisen die 40-Franken-Grenze,
bei den Hauptspeisen die 70-Franken-Grenze
nicht mehr überschritten. Um Dumpingpreise
ging es nie - so edel und wuchtig wie die
Supertoskaner vom Ornellaia-Weingut sind
(zwischen 9 und 35 Fr./Glas
Rotwein), so ausgefeilt ist auch das Essen.
Standen bei Colaiannis Vorgänger Giuseppe
d'Errico mehr französische Produkte wie
Fois gras im Zentrum, kommen beim neuen
Gastgeber Pasta seiner Mamma zum Einsatz.

Bei einem Essen für geladene Gäste vergan-
gene Woche servierte Colaianni handge-
rollte Maccheroncini von Mamma Maria mit
einer grossartigen, leicht scharfen Sherry-
Peperoncino-Sauce.

Es ist eine Freude, Colaianni und seinem
nach einem Monat sehr eingespielten Team
zuzusehen, wie sie in der offenen Küche des
Ornellaia mit absoluter Ruhe und Coolness
die vielen Gerichte mit bodenständiger
Seele und glamourösem Finish vorbereiten.

Claudia Schmid

Ristorante Ornellaia
St. Annagasse 2, 8001 Zürich
ristorante-ornellaia.ch


