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BEST OF
BI \DELLA

Giovanni Capuano,
Gutsdirektor des toska-

nischen Weinguts, begeht
mit Christin Rutsche (Pro-

duktion) die Weingärten.
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93
VALLOCAIA 2010
VINO NOBILE DI
MONTEPULCIANO RISERVA
Tenuta Vallocaia
Mittelkräftiges, dichtes Rot, leichter
Reiferand; feines, sangiovesetypi-
sches Bukett, würzige, beerige und
balsamische Noten, dezente Holz-
prägung; im Geschmack kraftvoll
und elegant, feines, reifes Tannin,
gut stützende Säure; lang und noch
jugendlich im Abgang. Distinguier-
ter, finessenreicher, eleganter Nobi-
le mit Potenzial.
www.bindella.ch, CHF 37,50

93
DOLCE SINFONIA OCCHIE DI
PERNICE 2004, VIN SANTO
Tenuta Vallocaia
Amberrot; eindringliches, konzen-
triertes Bukett, Trockenfrüchte,
Dörrbanane, Noten von Rosinen,
Datteln, Bienenwachs, sanfte
Oxidationsspuren; am Gaumen
voller, süsser Auftakt, filigrane
Säure, vollmundig, konzentriert,
aber nicht schwerfällig; endet Lang
und betörend. Sehr schöner, fines-
senreicher Vin Santo aus 100 Pro-
zent Sangiovese.
www.bindella.ch, CHF 45,-

92
I QUADRI 2012, VINO NOBILE DI
MONTEPULCIANO
Tenuta Vallocaia
Mittelkräftiges, leuchtendes Rot;
harzig-würziges, verschlossenes
Bukett, Cassis, Heidelbeeren, florale
Noten, Toffee, Caramel, Röstaromen;
am Gaumen dicht und fest, feines,
saftiges Tannin, passende Säure;
dynamischer Abgang, dominiert von
trocknendem Holztannin. Massge-
bender Jahrgangs-Nobile, muss
noch reifen, www.bindella.ch
CHF 31,- (erhältlich: Herbst 2015)

90
SAUVIGNON BLANC GEMELLA
2014
Tenuta Vallocaia
Helles Grüngelb; intensives
Sauvignon-Bukett, Noten von
Brennnesseln, Holunder, Zitrus-
früchten; am Gaumen saftiger Auf-
takt, schlank, dominante Säure, ein
Hauch Kohlensäure, erstaunliches
Safranaroma; endet trocken und
saftig. Frischer, lebhafter, animie-
render Sommerwein.
www.bindella.ch, CHF 17,-

90
BINDELLA 2012 VINO NOBILE DI
MONTEPULCIANO
Tenuta Vallocaia
Mittelkräftiges Rot; frisches, bal-
samisches Bukett mit Noten von
Veilchen, Kirschen, würzige Kom-
ponente; im Geschmack lebhafter
Auftakt, mittelgewichtig, stren-
ges, kerniges Tannin, straff, gut
stützende Säure, gut dotierte Struk-
tur, würzige Aromen; trocken im
Abgang. Noch jugendlicher,
geschmacksreicher
www.bindella.ch, CHF 19,50
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