
DESSERTS



CLASSICS

Nemesis Cake V 15 
Schokoladencake, Crème fraîche, Pralinécrème, Schokoladen-Espressosauce

Mille-Feuille & Yogurt Ice-Cream V 15 
Blätterteig, Honig-Mascarponecrème, Beeren, Joghurtglacé

Roasted Pineapple V+ 13 
Ananas, Honig-Yuzuglacé, Himbeercoulis, Crumble

Panna Cotta  12 
Weisses Kaffee-Panna Cotta, Orangengelee

Tiramisù 12 

Tiramisù

Saint Honoré-Cake 9 
Saint Honoré-Torte

Lemon Tart 9 

Zitronen-Meringue-Tartelette

ICE CREAM

Joghurt V, Vanille V, Schokolade V,  pro Kugel  4 
Pistazie V, Kaffee V, Honig-Yuzu V+

SORBET

Zitrone V+, Himbeere V+, Passionsfrucht V+,  pro Kugel  4 
Mango V+, Grüner Apfel V+



SMALL SWEETS

Profiterole V pro Stück  4 
Himbeer, Zitrone, Pistazie

Etagère  10 
Süssgebäckauswahl

Dai-Dai V pro Stück  2.5

Gelati-Würfel, umhüllt von zarter Schokolade.  
Aus Italienischer Manufaktur

CHEESE

Cheese Platter V 18 26 
Rohmilchkäse, Nüsse, Chutney, Feigensenf, Früchtebrot

v vegetarisch 
v+ vegan

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/03.20



SWEET WINES

Muffato della Salla 2013/15 Marchesi Antinori, Umbria 4 cl 8 

Sauvignon blanc, Grechetto, Gewürztraminer, Riesling

Dolce Sinfonia 2012/13  4 cl 10 

Vin Santo di Montepulciano 
Tenuta Vallocaia, Toscana — Trebbiano, Malvasia bianco lunga

Vigna Senza Nome 2018/19 V+  4 cl 8 
Braida, Piemonte — Moscato bianco 75 cl 52

GRAPPA 
AUS DER 630 CL-FLASCHE

  Vol.-% 2 cl

«Riserva Antica Cuvée 5 Years» V+  43 ° 12 
Nonino, Friuli-Venezia Giulia


