NZzZ Stil

22.01.2012 Seite 1/ 1
Auflage/ Seite 129813 /12 5456
Ausgaben 0/4J. 9420723

Lokaltipp Vallocaia, Ziirich

er Ziircher Weinhindler
Rudi Bindella besitzt seit
mehreren Jahren in der
Toskana ein Weingut
namens Vallocaia. Dieses befindet
sich bei Montepulciano, wo Weine
aus lokalen, aber auch internatio-
nalen Rebsorten erzeugt werden.
Unter dem gleichen Namen hat
Bindella kiirzlich im Ziircher Nie-
derdorf ein Restaurant erdffnet,
dessen Kiiche auf traditionellen
Gerichten aus der Toskana basiert.
Diese Kiiche gilt als einfach und
ungeschminkt, einzelne Produkte
werden bewusst in den Vordergrund

gestellt. Auf der kleinen Karte

des «Vallocaia» sind denn auch
Klassiker wie etwa Pici al Ragli di
Manzo (Fr. 26.-) oder Chianina-T-
Bone-Steaks (Fr. 60.-) zu finden.
Am Mittag kann der Gast aus drei
preiswerten Meniis auswihlen. Der
Schwerpunkt liegt auf den Teigwa-
ren. Bei der Weinkarte richtet sich
der Fokus - «nomen est omeny - auf
die Gewichse aus dem Gut Vallo-
caia. Vom Vino Nobile di Monte-
pulciano und vom Vallocaia werden
iltere Jahrgfinge angeboten, etwa
der gut gereifte, dichte und elegante
Vallocaia 1990. Peter Keller

Facts

Was? Authentische,
landiiche Kiiche

aus der Toskana in
einer schlichten, fast
archaischen Umgebung.

Fiir wen? Fiir alle, die
Heimweh nach der
vnwiderstehlich schinen
Toskana haben.

Ristorante

Vallocaia, Ziirich,
Niederdorfsirasse 15,
Tel. 043 268 51 68;
www.bindella.ch/
restaurants

BINDELLA terra vite vita
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